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ENTREE / PLAT / DESSERT : 27,90 €
ENTREE / PLAT ou PLAT / DESSERT : 23,90 €
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Oeuf meurette de I’'Orangerie =
Sauce vigneronne au chinon, rillons de touraine, oeuf mollet et tor NI €
touraine :
ou -
Focaccia au chévre de Ste Maure et miel, jambon speck et salade =

ou

Asperges roties, créeme a la feta, houmous et grenade
ou
Entrée du jour (voir ardoise)

Plat

Andouillette de Tours en feuilleté, sauce a I'épine noire, salade
ou
Filet de Merlu en croute de noisette et panko,
risotto au foie gras , chip’s de carotte (+2 €)
ou
Piéce du boucher beurre maitre d’hoétel, poélée gourmande :
pommes de terre grenaille et 1égumes de saison

ou
Plat du jour (voir ardoise)
AL Loy

/ Dessert A, <

N

w A
:.:-_‘

—t -+ Y
)

% Assiette de fromages régionaux (+2€)

3

ou
e fagon pain perdu de notre Boulangerie «L’Atelier du P
ambée, caramel au beurre salé et brisure de spéculc



Thé Glacé Maison

ala Péche =

&

Spritz

. o
Apérol, pétillant, eau gazeuse, orange Soupe Tourangelle
k Cointreau, creme de péche,
25cl 00 € Vouvray, Citron vert

Citron vert, menthe, sucre de canne, , ‘;“

. 8,
Mojito

25¢l 500€ 4cl de Rhum, glace, eau gazeuse d 14,5 cl 8,00 €
’ jrrig
Bieres
7’ o o
Apéritifs
L A LA PRESSION

Kir Vin Blanc Vouvray (14,5 cl)....ccoovviiinniiiinnnennne 5.50 €
Kir Pétillant Vouvray (14,5 cl)...ccverververrereeruenueneeneen 6.50 € Francette (25cl) 3.50 € (50cl) 6.80 €
(Cassis, Mure, Péche, Framboise) Leffe (25cl) 4.00 € (50cl) 7.80 €
POTTO (4CL) wevvrvrriiiieiiieiiiirereereeerereeeeeeeeeeeeeeeeeeaee 4.50 € Monaco/Tango/Panache (25cl) 3.90 € (50cl) 7.60 €
Ricard (2€1) eeeeeeeeeeeeieieieeeececceececee e 3.00 € Biére du moment voir ardoise
Whisky Clan Campbell (4cl) ..ccoovvvvinniiieiiiiiinnnne 5.50 €
Jack Daniels (4Cl).cccuuuuueeeriiieiiiiiineeeeerrniieeeeeeeennnns 8.00 € A LA BOUTEILLE
Martini Rouge/Blanc (4cl) .... Biere sans AlCOOL (25CI)....cciuuuuuuieeeeeeeiiiiiieeeeeeeerevieeeeeeeeeens

Vodka/Captain morgan/ Havana / Jagermester ..... 5.50 €

Boissons fraiches

S0dA (33CL) ceeeeeerriiieeeeeeerriee e e et e e e 3.50€
(Coca-Cola, Orangina, Fuzetea, Schweppes)
Diabolo Sirop (25€l) voveeevvreeeereiiiiiiieeeee e 3.50 €
Perrier (50CL) civviiiiiiiiiiiiieieiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 3.90€
EVIan (50 Cl) vuvvvvvvvvvrvvvrrrrrereeeeearereeeereeeereeeeeneae.. 3.90€
Evian/Badoit (1L) vuueeeeeeeeervuuueeeeeeeerrunnnneeeeessnnnnnnnns 5.00€
Jus de fruits Les Vergers de la Manse (25cl)........... 4.90 €
(Péche, Orange, Abricot, Tomates, Ananas)
Jus de pommes local, Buron a Valléres (33cl)......... 4.90€
Supplément rondelle/Sirop ......ccoevuveeerniieinnneenne 0.50 €
SIrOP AL€AU cuvvveeviiieiiiiiciiicc e 2.50€
4
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Desperados (33cl)
Biere locale artisanale blonde/blanche/ambré/IPA (33cl) ....... 6.00 €

Boissons Chaudes

Caf EXPIOSSO0.ueeeeeeiereinrrreeeerereiirrreeeeeeeeinrreeeeeeaesnnrrreeeessssnnnnnnaeesens 2.20€
Café allonNGe......veeiiiuiiiiiiiieiiiiee et 2.30€
DoUble EXPIeSS0...cciiiiiuuuiiiiiiiiiiiiiiiiieeeiiiiiieceeeenninnscces e sannnseeees 3.50€
NOISEEE..eeutitiiiiiiiiciiie e 2.50 €
Grand Café CrEME....ccovvuvieiriiiiiiiiieieiite ettt ere e 4.20€
CaAPUCCINO. utiriiiiiiiiiiiiiice et saaara e e e e e eaes 4.50 €
Chocolat VIENNOiS......uieivueiiiiiiiiiiiiiciiiiiccieie e 5.00 €
ThE /TNTUSION. cvvvttieeieiiiiiiieeeeeeeeerrieeeeeeererreeeeeeereraraeeeeeeressrneeeeeseeees 4.20 €
Grand Chocolat.....c.ueeiviiiiiniiiiiiiiieiiicciece et 4.40 €
Grand café glacl......coooiviiiiiieiiiieeee e 4.50€

Get 27, Calvados, Armaniac
ACl e 6.50 €

Digestifs

Cognac, Poire Williams, Menthe Pastille

S Brangeric,




ou.
A PARTAGER

Planche mixte
a partager
20,90 € «1,7,11

Assortiment de charcuteries et fromages

Assiette de falafels
10,00 € «1,7,11

Assiette de frites
5,00 € 1

Ardoise de rillettes de
Tours et terrine au

Montlouis
8,50 € 1




Entrée

Oeuf meurette de I’'Orangerie : 1,4 9,50 €

Sauce vigneronne au chinon, rillons de touraine, oeuf mollet et tomme de touraine

Focaccia au chévre de Ste Maure et miel, jambon speck et salade «1,» 10,00 €

Asperges roties, creme a la feta, houmous et grenade 1,4 10,50 €

Plat

Andouillette de Tours en feuilleté, sauce a I'épine noire, salade 1,4 16,50 €

Filet de Merlu en croute de noisette et panko,
risotto au foie gras, chip’s de carotte *1.4 17,90 €

Piéce du boucher beurre maitre d’hotel, poélée gourmande de pommes de
terre grenaille et 1égumes de saison #1,7,11

16,90 €
Menu enfant 12,50 €
Dessert
Assiette de nos fromages régionaux + 10,00 €

Cookie 3 chocolats, boule de glace vanille, creme de pistache et myrtilles 1.4z 8,00 €

Brioche fagon pain perdu de notre Boulangerie «L’Atelier du Pain»
banane flambée, caramel au beurre salé et brisure de spéculoos 9,00 €

Café gourmand+,4.7 9,50 €



